Chéateauneuf-du-Pape Blanc 2018 Réserve

Région : Vallée-du-Rhone.

Terroir : Galets roulés.

Lieu-dit : Les Serres.

Assemblage : Roussane 100%.

Degré : 15% Vol.

Production en équivalent 750 ML : 600 bouteilles.
Contenances disponibles : 750ML.

Date de mise en bouteilles : 16-03-2021.

Elaboration

Culture biologique.
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p i\ PR Vendanges manuelles par tris successifs.
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Pressurage direct, fermentation en barrique neuve, batonnage régulier, fermentation

M malolactique.
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Elevage sur lies, elevage en barrique neuve, collage, filtration Iégére, bouchon
traditionnel en liege.

Dégustation

Visuel : Couleur dorée, éclatante, reflet or jaune.
Olfactif : Aromatique, ardbmes de bois, de curry, de péche, de silex.

Gustatif : La bouche est distinguée, étoffée, avec des notes de curry, de péche, de poire. Ce vin a une
longue persistance en bouche.

Service

Température de service : Entre 12°C et 14°C.

Garde : A consommer entre 2021 et 2027.
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