Chéateauneuf-du-Pape Rouge 2022 Etoiles Perdues

Région : Vallée-du-Rhodne.

Terroir : Galets roulés.

Lieu-dit : Bois de la Ville, Terres Blanches, Bois-Dauphin.
Assemblage : Mourvedre 50%, Vaccarese 50%.

Degré : 15.5% Vol.

Production en équivalent 750 ML : 550 bouteilles.
Contenances disponibles : 750ML.

Date de mise en bouteilles : 04-03-2024.

Elaboration
L Culture biologique.
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U Egrappage partiel, fermentation en cuve inox, fermentation en cuve en ciment avec

résine époxy, macération carbonique.

Elevage en barrique neuve, collage, filtration Iégére, bouchon traditionnel en liege.

Dégustation

Visuel : Couleur rouge, brillante, reflet rubis.
Olfactif : Complexe, raffiné, ardbmes de cédre, de poivre noir, de pivoine, de cerise griotte, d'eucalyptus.

Gustatif : La bouche est fraiche, avec des notes de poivre noir, de fruits rouges, d'eucalyptus. Les tanins
sont élégants. Ce vin a une longue persistance en bouche.

Service

Température de service : Entre 16°C et 18°C.

Garde : A consommer entre 2024 et 2044.
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