Condrieu Blanc 2017 Sentier des Terroirs

Région : Vallée-du-Rhone.

Terroir : granitique.

Lieu-dit : Vernon.

Assemblage : Viognier 100%.

Degré : 14.5% Vol.

Production en équivalent 750 ML : 1500 bouteilles.
Contenances disponibles : 750ML.

Date de mise en bouteilles : 15-05-2018.

Elaboration

Culture conventionnelle.
Vendanges manuelles.

' Batonnage régulier, fermentation en barrique neuve, fermentation malolactique,
LB fermentation thermo-régulée, pressurage direct.

Batonnage régulier, bouchon traditionnel en liege, elevage en barrique neuve, elevage
sur lies, filtration légere.

Dégustation

Visuel : Couleur jaune, péle, reflet vert.

Olfactif : Aromatique, élégant, ardmes de fleurs blanches, d'abricot, de fruits, de fruits a noyau, de caramel
au lait.

Gustatif : La bouche est fraiche, séveuse, avec des notes de lys, de fruits. Ce vin est Iégérement minéral,
avec une longue persistance en bouche.

Service

Température de service : Entre 12°C et 14°C.

Garde : A consommer entre 2018 et 2022.
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